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SALATE UND BOWLS 
 

KLEINER GEMISCHTER SALAT DER SAISON 
mit unserem Hausdressing  

Small mixed salad with house dressing 
A, A1, A2, G, I, J, K, L  

8,90 € 
 

SALAT- BEEF- CORNER 
Großer gemischter Salat mit unserem Hausdressing 

 und Brotchips mit rosa gebratenen Rostbratenstreifen  
mixed salad with house dressing, beef strips and bread chips 

A, A1, A2, G, I, J, K, L  
19,90 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

HEISSES AUS DER SUPPENTERRINE 
 

GAISBURGER MARSCH  
Siedfleisch vom Rind, Wurzelgemüse, Kartoffeln und Spätzle 

Traditional boiled beef simmered in broth with root vegetables, potatoes and Swabian- style egg noodles 
A, A1, A2, C, I 

10,90 € 
 

KLASSIKER 
 

BRIOCHE BEEF BURGER 
mit Kartoffel- Wedges, BBQ-Soße, Cheddarkäse und Krautsalat  

Prime Beef burger with potato wedges, BBQ sauce and German- style coleslaw 
1, 2, 4, A, A1, C, G, H, I, J, K, L  

21,90 € 
 

CURRYWURST 
Currysoße und Pommes frites  

Sausage with curry- ketchup sauce and chips 
A1, G, J, L, M, 1, 2, 3, 8, 9, 12 

14,90 € 

SCHWÄBISCHE TAPAS 
 

VON ÄLLEM EBBES  
Stuttgarter Maultasche in der Brühe, 

 Linsen mit Spätzle und Saitenwurst, kleines Schnitzel mit Kartoffelsalat  
Platter of typical regional dishes: butter- fried Swabian- style ravioli, lentils with wiener 

And Swabian- style egg noodles, small pork schnitzel with potato salad 
1, 2, 3, 4, A, A1, C, G, I, J, L  

19,90 € 
1

,

2

,

4

,

1

7 

A

,

A

1

,

A

2

,

A

5

,

E

,

F

,

G

,

H

,

H

1

,

H

2

,

H



BERTHA’S RESTAURANT                                                                                                          
                                            SWABIAN CUISINE                                                                                                                                   

 

 
REGIONAL UND SCHWÄBISCH 

 

SCHWEINSBÄCKLE IN TROLLINGER GESCHMORT 
mit Marktgemüse und Kräuterspätzle  

Wine- braised cheeks of pork with market vegetables and Swabian noodles with herbs 
A, A1, C, I, J, L  
19,90 € 

 

LINSEN MIT SPÄTZLE  
mit Saiten und Bauchspeck  

Lentis with Swabian- style egg noodles, wiener and bacon 
1, 2, 3, 7, A, A1, C, I, J, L  

16,90 € 
 

ZWIEBELROSTBRATEN 
mit Wurzelgemüse und Spätzle  

Roasted beef topped with crispy fried onions, with root vegetables and  
Swabian- style egg noodles 

1, 7, A1, C, I, L  
32,90 € 

 

UNSERE MAULTASCHEN  
 geschmälzt (2 Stück) mit Kartoffelsalat  

Butter- fried Swabian- style ravioli (2 pieces) with potato salad 
1, 2, 3, 5, 7, A, A1, C, F, G, I, L  

18,90 € 
 

PANIERTES PUTENSCHNITZEL 
mit Preiselbeeren und Kartoffel- Gurkensalat 

Turkey schnitzel  with cranberries and  potato cucumber salad 
2, A, A1, C, I, L  

18,90 € 
 

LECKERES AUS DEM OFEN 
 

BERTHA`S PINSA 
  Basilikum, Mozzarella und Tomate  

 Pinsa with basil, mozzarella cheese and tomato  
1, 3, A, A1, C, G, I, L  

16,90 € 
 

 PINSA SALAMI 
   Salami, Mozzarella und Tomate  

 Pinsa with salami, mozzarella cheese and tomato 
1, 3, A, A1, C, G, I, L  

17,90 € 
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VEGETARISCH UND VEGAN 
 

KÄSESPÄTZLE MIT WÜRZIGEM BERGKÄSE 
 Rahm, Schnittlauch und gedämpfte Zwiebeln  

Swabian- style egg noodles in alpine cheese with steamed onions 
1, 3, A, A1, C, G, I, L  

15,90 € 
 

LINSEN MIT SPÄTZLE  
Würzige Linsen mit Kräuterspätzle  

Lentils with Swabian- style egg noodles 
1, 2, 3, 7, A, A1, C, I, J, L  

15,90 € 
 

LEVANTE- TAPAS 
 Oliven, Humus, Pitabrot, Aubergine, gebackene Falafel und eingelegte Paprika  

Olive, humus, pita bread, aubergine, falafel and marinated capsicum 
1, 3, A, A1, C, G, I, L  

18,90 € 
 
 
 

UNSERE KINDERGERICHTE 
 

RÄUBERSCHNITZEL 
Paniertes Schnitzel von der Pute, dazu feine Butterspätzle und Bratensoße  

Small pork schnitzel with Swabian- style butter egg noodles and dark gravy 
2, A, A1, C, I, L 

12,90 € 
 

SPÄTZLE AUS DEM PFÄNNLE 
 mit Bratensoße  

Swabian- style egg noodles with dark gravy 
A, A1, C, I, L  
7,90 € 

 

CHICKEN- NUGGETS  

Pommes frites, Ketchup und Mayonnaise 
Chicken nuggets with chips, ketchup and mayonnaise   

A1, C, G, J, 1, 4 

11,90 € 
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DAS SÜSSE ZUM SCHLUSS 
 

KAISERSCHMARRN  
mit Apfelmus und Mandeln  

Sugared pieces of pancake with apple sauce and almonds 
5, A, A1, C, G, H, H1, H3, K, L  

12,90 € 
 

WARMES SCHOKOLADENKÜCHLEIN 
mit Vanilleeis und Beerenragout  

Chocolate cake with vanilla ice cream and berry compote 
A, A1, C, E, G, H, H1, H3, K, L 

 11,90 € 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CAKE OF THE DAY 
Kuchen aus unserer Vitrine 

Various cakes 

pro Stück 4,90 € 
1, 2, 4, 17, A, A1, A2, A5, E, F, G, H, H1, H2, H3, H4, H5, K, L 
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    ALLERGENE 
 ENTHALTENE ALLERGENE 

 
 

 
A1 Glutenhaltiges Getreide (Weizen) 
A2 Glutenhaltiges Getreide (Roggen) 
A3 Glutenhaltiges Getreide (Gerste) 
A4 Glutenhaltiges Getreide (Hafer) 
A5 Glutenhaltiges Getreide (Dinkel) 
A6 Glutenhaltiges Getreide (Kamut) 
A7 Glutenhaltiges Getreide (Grünkern) 
B Krebstiere 
C Eier 
D Fisch 
E Erdnüsse 
F Soja 
G Milch und Laktose 
H Schalenfrüchte / Nüsse 
H1 Schalenfrüchte (Mandel) 
H2 Schalenfrüchte (Gemeine Hasel) 
H3 Schalenfrüchte (Walnuss) 
H4 Schalenfrüchte (Cashewnuss) 
H5 Schalenfrüchte (Pecannuss) 
H6 Schalenfrüchte (Paranuss) 
H7 Schalenfrüchte (Pistazie) 
H8 Schalenfrüchte (Queensland Nuss) 
I Sellerie 
J Senf 
K Sesamsamen 
L Schwefeldioxid und Sulfite 
M Lupine 
N Weichtiere 
 
             Vegetarisch 
 
  
              Vegan 

  
Änderungen werden stetig ergänzt. 

 

DEKLARIERTE 
ZUSATZSTOFFE 

 

1 mit Konservierungsstoff 
2 mit Farbstoff 
3 mit Antioxidationsmittel 
4 mit Süßungsmittel Saccharin 
5 mit Süßungsmittel Cyclamat 
6 mit Süßungsmittel Aspartam,  
          enth. Phenylalaninquelle 
7 mit Süßungsmittel Acesulfam 
8 mit Phosphat 
9 geschwefelt 
10 chininhaltig 
11 Coffein haltig 
12 mit Geschmacksverstärker 
13 geschwärzt 
14 gewachst 
15 gentechnisch verändert 
16 Formvorderschinken 
17 Säuerungsmittel 
18 mit Aromastoffen 
42 mit Alkohol 

 


